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COCKTAILS DE LA SUITE 14€

RHUM
BAIN DE MINUIT

Rhum Bacardi 4 años infusé à l’huile de noix de pécan,
Frangelico (liqueur de noix), jus d’abricot,

purée de passion, orange bitter

PAMPA
Rhum Bacardi 4 años, liqueur St-Germain, jus d’ananas,

grenadine, framboises fraîches, citron vert et extrait de vanille

TARTE TATINE
Rhum Bacardi 4 años, liqueur de poire, jus de pomme, purée de poire,

sirop de caramel, citron jaune et extrait de vanille

VODKA
POMPETTE

 Vodka Grey Goose, liqueur St-Germain, Martini, prosecco,
basilic smash, citron vert et sirop de sucre de canne

BARON
Vodka Grey Goose, champagne, fraise fraîches,

sirop de sucre de canne et billes yuzu

COCO CALINE
Vodka Grey Goose infusée à l’huile de coco, midori (liqueur de melon),

ananas, citron vert et sirop de cannelle

TEQUILA
LYCHEE SORBET

 Tequila Cazadores Blanco infusée à la fleur d’hibiscus, saké,
purée de lychee, citron vert et sirop de jalapeños

EL CARNAL
Tequila Cazadores Blanco, liqueur de mandarine, jus de pamplemousse,

citron vert, sirop d’orgeat, bitter chocolat

WHISKY
WIGGLE WIGGLE

 Whisky Aberfeldy, liqueur de miel, jus de citron et gingembre,
sirop de Kaffir et blanc d’oeuf

AFURA
Bourbon Angels Envy infusé à l’huile de sésame, saké,
sirop de lapsang souchong, kalamensi et bitter orange

16clLES APÉRITIFS DE LA SUITE
Kir   6
Kir royal   11
Kir crémant   7
Martini Blanco   6
Martici Rosso   6

DIGESTIFS
La Pulpeuse   10
La Mentheuse   10
La Croqueuse   10
Limoncello   10
Get 27   10

Get 31   10
Armagnac   15
Cognac   12
Amaretto   8
Baileys   8

Roque (Prune)   10
Chartreuse verte   10
Eau-de-Vie Poire   10    
Prisonnière Massenez

SOFTS  5,50€

Coca-Cola 33cl
Coca-Cola Zero 33cl
Tonic 25cl
Tonic agrumes 25cl
Limonades 33cl
Orangina 33cl
Ginger Beer 25cl

Perrier 33cl
Rebull 33cl
Jus du Verger de Thau
- Nectar abricot
- Jus de pomme
- Jus de poire
Jus de tomate granini

BIERES    (1/2)  5        (Pinte)  8

Pression Gallia
Champ libre (blonde)         Western ipa         Wiss versa (blanche)

Campari   6
Muscat   6
Porto   6
Ricard   6
Pastis   6

Verre de vin   7
Rouge, rosé, blanc, moelleux
Champagne (coupe)   12
Piscine   14

Bouteille
Bud   7         Desperados   7         Corona   7

EAUX
Vittel 1/2L      4,5          
Vittel 1L       6         

Perrier 1/2L      4,5          
Perrier 1L       6        

Chateldon 1L       9      

SIROP 3,50€
Fraise, menthe, citron, pêche, orgeat

PROSECCO MARTINI

Verre (12cl)    7          Piscine (18cl)    12          Bouteille (75cl)    42 



GIN
LOST IN TRANSLATION

 Gin Bombay Sapphire infusé badiane, sirop de wasabi et shizo,
jus de betterave et pomme, citron vert

LE GÉNÉREUX
Gin Bombay Sapphire, Italicus (liqueur de bergamote),

jus de pamplemousse, citron, sirop de poivre timut et blanc d’oeuf

SLEEPING ZOÉ
Gin Bombay Bramble, Benedictine, jus de cranberry, citron jaune,

tonic et sirop de clou de girofle

COCKTAILS SANS ALCOOL 8€ 20cl

LE TIYA
Latte à la rose et hibiscus : lait d’amande, infusion d’hibiscus,

sirop de rose et mousse de crème végétale

LE BAIN DE MIDI
Jus de cranberry, purée de mandarine,

sirop de romarin et eau gazeuse

LE FARANG
Kiwi, jus de litchi, pomme, gingembre & sirop de coriandre et citronnelle

VIRGIN MOJITO
Citron vert, menthe, jus de pomme, sirop de sucre et cassonade

VIRGIN SPRITZ
Martini Vibrante et eau gazeuse

LES CLASSIQUES DES BAINS 12€ 16cl

Mojito
Daïquiri (frozen ou classique)

Caipirinha
Caipiroska

Moscow mule
Porn Star

Cosmopolitan

Spritz
St-Germain Spritz

Gin fizz (Frozen ou classique)
Negroni

Expresso martini
Irish coffee

Gin basilic smash

 Bacardi Carta d’oro    10
Bacardi - 4 ans    11

Pyrat    12
Eminente ron - reserva 7 an (Cuba)    12

Ron Zacapa - Sistema 23 Solera (Guatemala)    13
Rhum Clement - 6 ans (Martinique)    15

Santa Teresa (Venezuela)    13
Belamy Legacy 24 (Vietnam)    25

RHUM   4cl*

WHISKY   4cl*

William Lawson   10
Arbeg - Islay Single Malt - 10 Ans (Ecosse)    12

Michel Couvreur - The Unique (France)    11
Hatozaki pure Malt  (Japon)    12

Nobushi Blended Whisky - 3≈4 ans (Japon)   12
Aberfeldy - 12 ans (Ecosse)    12

Angels Envy Bourbon Kentucky   14

GIN   4cl*
Gunpowder Drumshanbo (Irlande)    11

N°3 london dry gin (London)    12
Kalopsia, le gin de Zoé Edition limitée 2023  (France)    14

Ki No Bi Sei Kyoto dry gin (Japon)    14
Gin Bombay 1er cru    12

Gin Bombay Sapphyre    11
Gin Bombay Bramble    11

TEQUILA   4cl*
Cazadores 100% Agave bleue    10
Patrón el cielo 100% Agave    21

Patrón silver    10
Añejo    11

VODKA   4cl*
Eristoff    10

Grey Goose    12

CHAMPAGNE   12cl

Hanton    13
Ruinart blanc de blanc 

Ruinart rosé 
Dom pérignon

   *+2€ avec redbull

Bouteille

110
120
140
140

110

140

120
390
120
140

140
120
120

110 
140

80
140
150
310

290

Magnum
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LA SUITE

TAPAS

Cheesecake japonais, coulis de fruits exotiques   12

Finger de chocolat croustillant,
praliné amande et mousse caramel   12

Tarte citron meringuée aux deux citrons   12

Brioche façon pain perdu et caramel beurre salé   12 

Pavlova aux fruits des bois   12 

Trilogie mochi glacé   12

Café gourmand   14

Le flan à partager  24

DESSERTS

Toutes taxes comprises  - Si vous avez une allergie, parlez-en au maître d’hôtel.



Ventrèche de thon à l’huile d’olive    12

Sashimi de saumon    14

Houmous et copeaux de poutargue, pain pita    14

Carpaccio de thon new style    15

Ceviche de dorade aux agrumes    16

Tacos homard avocat et citron vert    24

COT É POISSONS

Brochette poulet teriyaki     9

Côte de boeuf  (≈500g)    42

COT É VIANDES

Pizzeta blanche à la truffe     29

PIZZETAS

Assiette de Pata Negra    24

Burrata des Pouilles à partager  ≈300g    28
tomates cerises confites

Planche de fromage affinée    29
Meilleure ouvrière de France Laëtitia Gaborit

Planche de charcuterie 100% Bellota    33

Avocats croustillants épicés   7

Samossas de légumes     8

Accras de morue sauce aigre-douce     8

Nems de poulet     8

Tempuras de crevettes   13

Gyozas crevettes   13

FRITURES

Patates douces rôties teriyaki   6

Pommes grenailles   6

Frites   6

ACCOMPAGNEMENTS

A PARTAGER
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LES VINS ROSÉS  75cl 

AUROSE « BAIN DE MIDI »       26
Grenache, Syrah, Cinsault, Caladoc - IGP Méditerranée

Parfaitement équilibrée pour en faire un vin “plaisir” d’une fraîcheur incroyable

MAS D’ANGLAS 1280     28
Syrah, Grenache -  Vin De France Vauret

Une bouche agréable et fraîche

CHÂTEAU PUECH HAUT « ARGALI »    41
Grenache Cinsault - IGP PAYS D’OC 

Vive, croquante et désaltérante

ULTIMATE PROVENCE      42
Syrah, Cinsault, Grenache noir, Rolle - AOP Côtes De Provence Rosé

Suave, fraîcheur inouïe relevée par des touches épicées de poivre blanc

CHÂTEAU PUECH HAUT « WATUSI »      42
Grenache noir, Grenache gris, Syrah, Cabernet franc - IGP SABLES DE CAMARGUE

Caractère fruité et salin avec une trame d’acidité. Beaucoup de longueur

CHÂTEAU MINUTY « M »       51
Grenache, Syrah, Cinsaut - Rosé AOP Côtes de Provence

Vin souple et ample avec une belle fraicheur

MIRAVAL     58
Cinsault - Grenache - Syrah - Rolle - AOP Côtes De Provence Rosé

Caractère fruité et salin avec une trame d’acidité. Beaucoup de longueur

Toutes taxes comprises
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LA SUITE

CARTE DES VINS



LES VINS BLANCS  75cl

DOMAINE DU PETIT CHAUMONT «CHARDONNAY»    26
100% chardonnay - IGP Sable de Camargue

Attaque avec beaucoup de volume, forte onctuosité, finale sur des notes de « toffee »

MAS D’ANGLAS 1280     28
100% Chardonnay  - Vin de France

La bouche est très agréable et mêle des notes de miel et d’agrumes

WHITE GORILLA - DOMAINE GUINAND      31
Chardonnay - Vin de France

Très belle robe brillante. Le nez s’exprime sur des notes de fruits blancs bien
mûrs et de touches beurrées. La bouche est ronde, souple et délicatement grillée

DOMAINE DU CHEMIN DES RÊVES « ABRACADABRA »     32
Viognier- IGP Pays d’Oc

Tonique, présentant des touches d’agrumes et une finale fraîche

DOMAINE UBY n°4     32
Gros Manseng et Petit Manseng - IGP Côtes de Gascogne

Les saveurs fruitées se sont révélées encore plus prononcées en bouche,
avec une combinaison subtile d’agrumes et de notes tropicales

DOMAINE CHAUME ARNAUD     35
Marsanne, roussanne, viognier - AOP Cotes du Rhône blanc

Dense et saline qui fait saliverds

DOMAINE ALAIN CHABANON « PETIT TRELANS »     50
Vermentino Chenin - IGP SAINT-GUILHEM-LE-DÉSERT

Pimpante et subtile, vive et droite, avec un fruité pulpeux, finale fraîche et minérale

DOMAINE DE L’ARJOLLE « PARADOXE »     55
Viognier, Sauvignon  - IGP COTES DE THONGUE

Élégance, équilibre et fraîcheur. Beaucoup de richesse et une superbe longueur au palais

LOUIS JADOT     69
Chardonnay  - AOP Chablis 

Vif avec une belle minéralité

CLOS MARIE - MANON 2022     69
Grenache blanc/gris, Roussane, Carignan blanc, Rolle, Maccabeu/Clairette, Muscat - Occitanie 

Un vin à la fois riche et frais, complexe, magnifiquement équilibré.
L’un des plus beaux blancs du Languedoc

CHÂTEAU DE TRACY « HAUTE DENSITÉ »     110
Sauvignon - AOP Pouilly-Fumé 

Sur la finesse et vivacité avec un gros volume et une belle acidité, notes de mirabelle,
d’épices, belle tension et pointe d’amertume apportant une belle persistance

LES VINS ROUGES  75cl 

JABOULET  « LES TRAVERSES »     26
Grenache, Syrah - AOC Ventoux

Epicé et ronde, sa finale est longue et puissante

MAS D’ANGLAS 1280     28
Syrah, Grenache - Vin de France

La bouche est très bien équilibrée, alliant souplesse et fraîcheur,
pas d’agressivité en fin de bouche, les tanins sont tendres et bien fondus

BLACK GORILLA -  DOMAINE GUINAND      31
Merlot, Cabernet - Vin de France

 Belle couleur rouge pourpre intense. Arômes de fruits rouges et d’épices
mêlées. La bouche est ample, riche et exprime puissance et élégance

LA POMPADOUR     32
Carignan, Grenache, Syrah - AOP Corbières 

La bouche est ronde, ample, suave, pleine, riche mais gourmande.
Le vin tout en puissance reste facile à boire. Un régal

CLOS DU LUCQUIER « PHILIPPE »      36
Mourvèdre, Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Terrasses du Larzac

A la fois dense et harmonieuse,
soutenue par une belle fraîcheur aromatique (menthol et zan)

MAS DES DISCIPLES « 1ere PIERRE »      39
Grenache, Syrah et Mourvèdre - AOP Terrasses du Larzac

Une belle fraîcheur, tanins fondus, palette aromatique de garrigue et de girofle

DOMAINE PEGALINE « PIN-SAULT »      41
Pinot, Cinsault - Vin de France

Suave, épicée et croquante

BERGERIE DE L’HORTUS 2021 - DOMAINE DE L’HORTUS      42
Syrah, Mourvèdre, Grenache - Pic-Saint-Loup AOC

  Attaque franche et puissante avec de la puissance. Tanins doux, finale longue, épicée, 
sur les fruits mûrs réglissés. Notes de vanille et quelques nuances mentholées

CHEMIN DE MOSCOU 2020 «GAYDA»      65
Syrah, Grenache, Cinsault - Pays d’Oc IGP

 Fruits de la forêt,épices et des nuances minérales. Finale chocolatée

PEYRE ROSE « BELLE LEONE »      210
Syrah, Mourvèdre - VDF 2013 

Epicé et ronde, sa finale est longue et puissante
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Chardonnay - Vin de France

Très belle robe brillante. Le nez s’exprime sur des notes de fruits blancs bien
mûrs et de touches beurrées. La bouche est ronde, souple et délicatement grillée

DOMAINE DU CHEMIN DES RÊVES « ABRACADABRA »     32
Viognier- IGP Pays d’Oc

Tonique, présentant des touches d’agrumes et une finale fraîche

DOMAINE UBY n°4     32
Gros Manseng et Petit Manseng - IGP Côtes de Gascogne

Les saveurs fruitées se sont révélées encore plus prononcées en bouche,
avec une combinaison subtile d’agrumes et de notes tropicales

DOMAINE CHAUME ARNAUD     35
Marsanne, roussanne, viognier - AOP Cotes du Rhône blanc

Dense et saline qui fait saliverds

DOMAINE ALAIN CHABANON « PETIT TRELANS »     50
Vermentino Chenin - IGP SAINT-GUILHEM-LE-DÉSERT

Pimpante et subtile, vive et droite, avec un fruité pulpeux, finale fraîche et minérale

DOMAINE DE L’ARJOLLE « PARADOXE »     55
Viognier, Sauvignon  - IGP COTES DE THONGUE

Élégance, équilibre et fraîcheur. Beaucoup de richesse et une superbe longueur au palais

LOUIS JADOT     69
Chardonnay  - AOP Chablis 

Vif avec une belle minéralité

CLOS MARIE - MANON 2022     69
Grenache blanc/gris, Roussane, Carignan blanc, Rolle, Maccabeu/Clairette, Muscat - Occitanie 

Un vin à la fois riche et frais, complexe, magnifiquement équilibré.
L’un des plus beaux blancs du Languedoc

CHÂTEAU DE TRACY « HAUTE DENSITÉ »     110
Sauvignon - AOP Pouilly-Fumé 

Sur la finesse et vivacité avec un gros volume et une belle acidité, notes de mirabelle,
d’épices, belle tension et pointe d’amertume apportant une belle persistance

LES VINS ROUGES  75cl 

JABOULET  « LES TRAVERSES »     26
Grenache, Syrah - AOC Ventoux

Epicé et ronde, sa finale est longue et puissante

MAS D’ANGLAS 1280     28
Syrah, Grenache - Vin de France

La bouche est très bien équilibrée, alliant souplesse et fraîcheur,
pas d’agressivité en fin de bouche, les tanins sont tendres et bien fondus

BLACK GORILLA -  DOMAINE GUINAND      31
Merlot, Cabernet - Vin de France

 Belle couleur rouge pourpre intense. Arômes de fruits rouges et d’épices
mêlées. La bouche est ample, riche et exprime puissance et élégance

LA POMPADOUR     32
Carignan, Grenache, Syrah - AOP Corbières 

La bouche est ronde, ample, suave, pleine, riche mais gourmande.
Le vin tout en puissance reste facile à boire. Un régal

CLOS DU LUCQUIER « PHILIPPE »      36
Mourvèdre, Grenache, Syrah, Cinsault - AOP Terrasses du Larzac

A la fois dense et harmonieuse,
soutenue par une belle fraîcheur aromatique (menthol et zan)

MAS DES DISCIPLES « 1ere PIERRE »      39
Grenache, Syrah et Mourvèdre - AOP Terrasses du Larzac

Une belle fraîcheur, tanins fondus, palette aromatique de garrigue et de girofle

DOMAINE PEGALINE « PIN-SAULT »      41
Pinot, Cinsault - Vin de France

Suave, épicée et croquante

BERGERIE DE L’HORTUS 2021 - DOMAINE DE L’HORTUS      42
Syrah, Mourvèdre, Grenache - Pic-Saint-Loup AOC

  Attaque franche et puissante avec de la puissance. Tanins doux, finale longue, épicée, 
sur les fruits mûrs réglissés. Notes de vanille et quelques nuances mentholées

CHEMIN DE MOSCOU 2020 «GAYDA»      65
Syrah, Grenache, Cinsault - Pays d’Oc IGP

 Fruits de la forêt,épices et des nuances minérales. Finale chocolatée

PEYRE ROSE « BELLE LEONE »      210
Syrah, Mourvèdre - VDF 2013 

Epicé et ronde, sa finale est longue et puissante



LES VINS ROSÉS  75cl 

AUROSE « BAIN DE MIDI »       26
Grenache, Syrah, Cinsault, Caladoc - IGP Méditerranée

Parfaitement équilibrée pour en faire un vin “plaisir” d’une fraîcheur incroyable

MAS D’ANGLAS 1280     28
Syrah, Grenache -  Vin De France Vauret

Une bouche agréable et fraîche

CHÂTEAU PUECH HAUT « ARGALI »    41
Grenache Cinsault - IGP PAYS D’OC 

Vive, croquante et désaltérante

ULTIMATE PROVENCE      42
Syrah, Cinsault, Grenache noir, Rolle - AOP Côtes De Provence Rosé

Suave, fraîcheur inouïe relevée par des touches épicées de poivre blanc

CHÂTEAU PUECH HAUT « WATUSI »      42
Grenache noir, Grenache gris, Syrah, Cabernet franc - IGP SABLES DE CAMARGUE

Caractère fruité et salin avec une trame d’acidité. Beaucoup de longueur

CHÂTEAU MINUTY « M »       51
Grenache, Syrah, Cinsaut - Rosé AOP Côtes de Provence

Vin souple et ample avec une belle fraicheur

MIRAVAL     58
Cinsault - Grenache - Syrah - Rolle - AOP Côtes De Provence Rosé

Caractère fruité et salin avec une trame d’acidité. Beaucoup de longueur

Toutes taxes comprises
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